A goiaba em numeros
A producéo de goiaba

A producdo brasileira de goiaba em 2000 foi de 300 mil toneladas em 13,5 mil hectares. O consumoin
natura absorveu 170 mil toneladas(2). Em 1996, a producéo brasileira de goiaba era de 251 mil toneladas e a
participacdo paulista de 151mil toneladas. (3)

A cultura da goiaba ocupa, atualmente, uma area de 6.500 hectares em S&o Paulo e esta presenteem 39 das suas 40
RegiGesAgricolas(4). A producéo de goiaba, em 2000, paraindustriaem Sdo Paul o, foi 63 mil toneladase paramesa
de46 mil toneladas, uma producaototal de 108.844 toneladas(5).

Area de producao, cultivar e destino principal da goiaba por regido agricola de Sdo Paulo(4).

Regido Agricola |Area em hectares %da area Destino principal Cultivar 1 A Pal uma ocupa mal S de 85% da érea p| antada Nessas
Jaboticabal 2.600 40,00 industria Paluma’ reg| 6es
Catanduva o 1184 Indistria Pauma’ | ?Existe umatendéncia de substituigdo por cultivares de
Campinas 685 10,54 mesa Kumagai® p0| pa vermeha e cascamais rugosa.
Andradina 650 10,00 mesa Ogawa’ ° A curtavida pds colheita da Ogawa deprecia o
Araraquara 400 6,15 industria Paluma* cultivar. A tendénciaé asua SUbSt|tU|g€\0 por outros
Sub-total 5.105 78,53 cultivares de polpa vermelha.
Outras regiées 1.395 21,47

Total 6.500 100,00

O mercado da goiaba para industria sofreu uma grande transformacéo. A partir da metade da década de 90,as
tradicionais grandes industrias processadoras de goiaba deixaram S80 Paulo para se instalar em outros estados.
Atualmente este segmento € formado por um grande nimero de pequenas e médias industrias, na maioria das vezes
exclusivas de goiaba, que fazem o processamento primario, com a producéo de polpa de goiaba a 13° Brix, que sdo
adquiridas pelas grandes indUstrias de doces. A pequena capacidade de processamento dessas pequenas e médias
induastrias, aliadaainviabilidade de manutencéo de grandes estoques de matériaprimapel osfabricantesde doces, levou
anecessi dade de abastecimento de fruta durante 0 ano todo, o que exigiu uma profunda mudancga no setor produtivo de
goiabaparaaindistria. Dessaforma, aproducdo sazonal tradicional dagoiabaparaindustriacom colheitade janeiroa
marco, seinviabilizou. Atualmenteaproducdo paraaindustriaéfeitadurante o ano todo. Técnicasdesenvolvidasparaa
producdo de goiaba para mesa, durante todo o ano, com a utilizagdo de podas e irrigagédo, estdo sendo utilizadas na
goiaba industrial. Essa nova tecnologia de producdo da goiaba de industria, sO foi possivel em virtude da
disponibilidade de cultivares adequados aesse mangjo. O cultivar maisutilizado, Paluma, foi selecionado naUNESP-
Jaboticabal em 1984, a partir de lotes provenientes de sementes de Rubi-Supreme. Ele apresenta boas caracteristicas
industriai s, altacapacidade produtiva, frutos com bom rendimento e altosteores de sdlidos sol iveistotais. A plantatem
alto vigor o que proporcionaboas respostas ao manejo de safra, atravésdapodaeirrigagcdo. A atua producéo de goiaba
para industria, utiliza o cultivar Paluma, colhido ao longo do ano, através da poda continua e irrigagdo. As regides
maiores produtoras apresentam como principal vantagem comparativa neste segmento, a existéncia de inUmeras
agroindustrias localizadas nos Municipios de Matdo, Taguaritinga, Monte Alto e Vista Alegre do Alto. A producéo
continuade goiabaao longo do ano, aumentamuito o custo de producéo, pelaexigénciadapodaeirrigacdo eaumentaa
ocorréncia de pragas e doencas. A producdo em grandes areas esta se tornando inviéavel, tornando também a goiaba
industrial, atividadetipicade pequeno produtor.

O mercado de fruta fresca atravessa um periodo de grandes mudancas. Até fins da década de 80, a producéo de
goiaba de mesa baseava-se na comercializagéo de goiaba de pol pa branca, com a exploragdo do cultivar Kumagai, na
regido de Campinas, Valinhos e Cinturdo Verde de S. Paul 0. O aparecimento, naregiao de Andradina, especialmenteno
Municipio deMirandopolis, daproducéo defrutascom pol pavermel ha, doscultivaresdo grupo Ogawa, veio atender os
consumidoresque preferiam agoiabade pol pavermel ha.

O cultivar Kumagai, uma selecéo obtida e fixada no Bairro Pedra Branca, Municipio de Campinas, foi 0 mais

plantado na década de oitenta, muito produtivo, com frutos que apresentam um bom periodo de vida pos-col heita.Este
cultivar sempre atendeu a um mercado mais exigente, e continua até o momento, sendo produzida da forma
tecnicamente mais correta, ou sgja, com poda drastica e ensacamento dos frutos. Atualmente é a base da pequena
exportacao dagoiababrasileira.
Os cultivares do grupo Ogawa, selecionados em Seropédica RJ, foram bastante cultivados no Estado de S&o Paulo,
principalmente aOgawaN° 1 e Ogawa N° 3. Apesar de suaboa produtividade e boa qualidade das frutas apresentam
uma vida pds-colheita curta. O surgimento de outras variedades de polpa vermelha, que apresentam a casca rugosa,
caracteristica associada a uma maior vida pos-colheita, diminuiu o plantio dos cultivares de casca lisa. A regido de
Andradina, onde ndo houve a substituicdo de variedades, esté bastante prejudicada. A suabase de cultivo semprefoi o
grupo Ogawa, que ndo consegue competir com asvariedades de pol pavermel hacascudas.




O cultivares vermelhos de casca rugosa, principalmente a Pedro Sato e a Sassoka, sdo atuamente as mais

plantadas para a producéo de fruta fresca. O cultivo destes cultivares,esté4 concentrado na regido de Jaboticabal,
principalmente nos Municipios de Vista Alegre do Alto, Pirangi, Monte Alto e Taquaritinga, tradicional regido
produtora de goiaba para industria. A comercializacdo nessa regido, de mercado pouco exigente, se da em caixas de
madeira aberta, com capacidade de 7 a 14 kg de fruta. Os aspectos qualitativos ndo sdo muito considerados em sua
producdo, que basicamente é feita com poda continua e sem ensacamento dos frutos. Na regido de Campinas e
Andradina, essesmesmoscultivares sdo produzidos sob podadrasti cae ensacolamento dosfrutos.
Alguns produtores da Cooperativa de Holambra |1, no municipio de Paranapanema, utilizam uma nova filosofia de
producdo da Paluma para mercado fresco : colocar a Paluma so na entressafra da goiaba.No verdo a Paluma néo
compete com as outras no mercado fresco. A sua producéo € programada para o inverno. No verdo afrutaamarelae
amolece mais rgpido. N&o tem durabilidade. Exige podas mais sofisticadas, dificultadas pelo seu crescimento
vegetativo vigoroso.

Noinverno elatem cascamaisgrossa, € maiscascudaeanecess dade detratamentosfitossanitérios € muito menor.
Produzir Paluma para mercado fresco depois de setembro ndo compensa. A necessidade de maior tratamento
fitossanitério na producgéo de verdo manchaas frutas, especia mente a aplicacdo de cobre. Um dos segredos da menor
utilizagdo de agrotoxicos € a retirada total dos frutos da lavoura antes de comegar o ciclo da mosca das frutas. O
suprimento abundante de cal cio também éfator importante naqualidade do fruto (6).

Nos ultimos 3 anos a producéo de goiaba para mesa no estado de Sdo Paulo caiu 10% e aa producéo paraa
industria aumentou 16%, segundo os dados do Instituto de Economia Agricola e da Coordenadoria de Assisténcia
Técnicalntegral, 6rgdosda Secretariade Agriculturae Abastecimento de S&o Paulo (5).

Evolucédo da Goiaba de Mesa em Sao Paulo

A Prod Pés novos Pés em produgéo Peso
L TECIE mil pés | indice | mil pés| indice kg indice
2000 | 9% | 154 | 100 | 630 | 100 | 45.857 | 100 Em 1996 a S~ecretari adaAgricultura e Abastecimento do
" Estado de S&o Paulo realizou o LUPA Levantamento das
1999 | 994 128 103 648 103 | 51.408 | 112

mesa

Unidades de Producéo Agropecuéria. Os dados do LUPA
1908 | 9981 105 | 102 | 671 | 107 | s0.523| 110 mostram a existéncia de 100 municipios produtores de
goiaba e uma &reatota de 5.934,7 hectares. A producéo é
concentrada em 19 municipios, responsaveis por 80% da
producéo e somente 8 por 38,67% da producéo.A &rea

diferenca|2000-1998| -1 -2 -41 =/ -4.666 -10

Fonte : Estatisticas do Instituto e Economia Agricola de Séo Paulo.

olucdo da Goiaba de Ind a e 40 Paulo média por UPA Unidade de Producéo Agropecudria-
Ao |ProdutoPéSNovos | Pés em produgdo Peso variade 1,66 hectares em Valinhos até 6,67 hectares em
mil pés | indice | mil pés| indice | mil kg | indice Taquaritinga, dentro dOSS municipios maiores
oiaba/ .. , i
2000 |iddgsiia| 131 | 100 | 802 | 100 | 62987 | 100 produtores. Nos municipios de menor areatotal de goiaba
1999 | 9%iba | 105 80 681 g5 | 59181 | 94 adreameédia estd em torno de 1 hectare.
1908 |, 392 | 106 81 622 78 | 53.144| 84
diferenga|2000-1998 25 19 180 22 9.843 16

Fonte : Estatisticas do Instituto e Economia Agricola de Séo Paulo.

A comer cializacdo de goiaba nos principais mer cados atacadistas.
A goiaba no Entreposto Terminal de Sdo Paulo da CEAGESP.

Em 2.000 a oferta de goiaba de polpa vermelhano ETSP foi menor que a de goiaba de polpa branca durante
todo 0 ano, com amaior diferenca no més de abril. O valor da goiaba branca é sempre menor que o da polpa
vermelha. A variagdo dos pregos € semelhante. Os precos mais altos aconteceram em setembro, coincidindo com
amenor oferta.A producéo do estado de Sdo Paulo foi responsavel por 95% da oferta de goiabano ETSP em
2.000. Se tomarmos o volume de producéo paulista verificamos que o volume comercializado no ETSP € 23%
do volume da producéo paulista de goiaba para consumo in natura.

A danca dos precos e dos volumes de entrada nos ultimos anos mostra um quadro interessante. Na goiaba branca
0 menor preco ocorre sempre no 10. semestre e 0 maior preco no 20. semestre do ano. Porém a flutuacéo de
preco ao longo do ano vem baixando. No ano de 1994 o menor prego do ano foi 15% do maior preco. Em 2000 o
menor praticado foi 62% do maior preco. A cotacgéo de preco da goiaba de pol pa vermelha s6 comecou no ETSP
em agosto de 1993. As variacOes de preco dentro do mesmo ano foram muito altas nos primeiros anos e estao
diminuindo ao longo dos anos. Os dados de volume de entrada da goiaba de pol pa branca mostram uma queda
de entrada, com um decréscimo de 38% em 1999. Existe uma mudanca ano a ano dos meses de maior e menor
oferta




E interessante notar que no ano de 1999 a goiaba vermel ha aumentou muito a sua entrada. N&o hé diminuicéo de
entrada da goiaba vermelha ao longo dos anos. Os meses de maior entrada no ano se concentram nos meses de
novembro e dezembro e 0s de maior oferta entre janeiro e marco. A relacdo entre a oferta da goiaba de polpa branca
e ade polpavermelha estd mais estédvel no ano de 2.000. Em 1999 arelacdo se inverteu com o predominio da
goiaba vermelha na maioria dos meses.

Os produtores de goiaba ensacada ndo conseguem entender as causas do baixo prego da goiabano ETSP no periodo
de maior escassez de goiabano ano de 2.001. O volume de producéo é pequeno, mas 0 prego continua baixo.
Nessa época a producdo de variedades como a Kumagai e a Sassaoka, mais doces, diminui. Aumenta a participacao
das variedades Paluma e Pedro Sato. Até poucos anos atras, praticamente toda a goiaba, que entravano ETSP, era
produzida no estado de S&o Paulo. De uns trés anos para c4, produtores de maméao da Bahia, estdo enviando goiaba
Paluma para 0 mercado, uma parte em caminhdes refrigerados. Alguns dos atacadistas dizem que a principal razéo
do baixo preco é afalta de sabor da goiaba. O fato € que 0 segredo do sucesso em todas as tividades é baixo custo e
altaqualidade. Algumas mudancas féceis de grande efeito sdo relativas a movimentacdo do produto : é urgente a
pal etizacéo da carga e descarga e a diminuicéo do custo de frete. A goiaba esta chegando da Bahia (julho de 2.000)
ao ETSP, com 0 mesmo custo de frete da goiaba que vem de regides produtoras muito proximas de S&o Paulo.

Producéo de Goiaba em S&o Paulo em 1996 - LUPA

Municipios N° de UPAS | Area média | Hectares |9% &reatotal | Acumulado

Taquaritinga 137 6,67 913,8 7,70 15,4

Mirandépolis 160 2,57 411,3 3,47 25,11 Estados sp BA MG PR sc Total
Valinhos 231 1,66 382,6 3,22 28,33

Vista Alegre do Alto 65 577 375,0 3,16 31,49 Toneladas 10501,52] 405,34 Aoz eis 22 2,12 111092.77

Urupés 95 3,31 314,8 2,65 34,15 diferenca 94,67 3,65 0,16 1,50 0,02 100,00
tapoles 43 7,09 304,9 2,57 36,71

Campinas 84 2,77 232,3 1,96 38,67
Total 1,657 3,58 5.934,70

Fonte :Secretara da Agricultura do Estado de S&o Paulo

Volume de entrada em toneladas no ano de 2.000 no ETSP-CEAGESP
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Evolucéo do valor da goiaba de polpa branca no ETSP de 1994 a 2000

ano 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000
menor prego1 fev.marg. fev. jan. marg jan. marg. mai.
maior preco? dez jan. nov jun. out. nov ago
diferenca%> 15 30 59 51 64 73 62

menor preco* 0,40 0,40 0,46 0,50 0,41 0,45 0,47
maior preco® 1,93 1,31 0,78 0,97 0,65 0,62 0,67
preco médio® 0,87 0,79 0,61 0,65 0,53 0,53 0,58

1 més de menor preco

2 més de menor prego

3 pecentual do menor preco em relagéo ao maior prego médio mensal
4 menor preco em reais mensal médio recebido no ano

5 maior prego em reais médio mensal recebido no ano

6 prego em reais médio no ano

Evolucdo do valor da goiaba de polpa vermelha no ETSP de 1994 a 2000

ano 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000
menor preco! set. fev fev. marg fev. marg. fev.abr.
maior prego?2 nov. jan. nov jun. out. nov ago
diferenca%?3 11 20 61 45 62 64 65
menor preco 4 0,72 0,70 0,61 0,63 0,58 0,62 0,70
maior prego® 1,07 2016 1.01 1,38 0,93 0,97 1,07
preco medios 1,45 1,23 0,83 0,93 0,76 0,75 0,86

1 més de menor preco

2 més de menor prego

3 pecentual do menor prego em relagdo ao maior prego médio mensal
4 menor preco em reais mensal médio recebido no ano

5 maior preco em reais médio mensal recebido no ano

6 prego em reais médio no ano

Volume em Toneladas por cor de polpa de goiaba no ETSP de 1994 a 2000

ano 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000
branca 6.912 9.408 10.435 8.795 7.929 4.983 6.937
vermelha 3.470 5.442 3.882 4.154 4.331 3.158 5.443
total 10.383 14.850 14.317 12.949 12.260 8.141 12.380
% branca?! 67 63 73 68 65 61 56
% vermelhal 33 37 27 32 35 39 44

1 participagéo por cor de polpano volume total de goiaba

Evolucdo do volume da goiaba de polpa vermelha no ETSP de 1994 a 2000

ano 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000
menor volume?| dez. ago dez nov dez nov dez
maior volume 2 mar fev mar mar jan mar mar

diferenca% ° 14 31 40 16 37 36 36
menor volume 4 156 195 197 120 214 235 159
maior volume® 1092 661 490 757 432 634 437
volume médio6 453 324 346 361 263 454 307

2 més de menor volume no ano

3 pecentual do menor volume em relagdo ao maior prego médio mensal
4 menor volume em toneladas mensal do ano

5 maior volume em toneladas mensal recebido do ano

6 volume médio mensal do ano

Evolucédo do volume da goiaba de polpa branca no ETSP de 1994 a 2000

ano 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000
menor volume? dez. set dez jun nov mai set
maior volume 2 mar fev jan fev jan dez jan

diferenga% 3 47 45 53 42 42 30 44
menor volume 4 294 514 602 453 432 200 373
maior volume ° 906 1133 1116 1012 1023 657 827
volume médio 6 576 784 870 733 661 415 578

2 més de menor volume no ano

3 pecentual do menor volume em relagéo ao maior prego médio mensal
4 menor volume em toneladas mensal do ano

5 maior volume em toneladas mensal recebido do ano

6 volume médio mensal do ano




A goiaba na CEASA de Campinas.

No ano de 1.999, a CEASA de Campinas recebeu goiaba dos estados de Goias, Maranhdo, Minas Gerais,
Rio Grande do Norte e Sdo Paulo, num total de 50 municipios. Os municipios de Valinhos e Campinas foram
responsaveis por 82% da entrada. No ano de 2.000 a goiaba veio de 3 estados : S&o Paulo, Parand e Minas Gerais e
de 34 municipios. A participacdo de Valinhos e Campinas, grandes regifes produtoras muito proximas a ceasa se
manteve. O volume de goiaba comercializada pela CEASA de Campinas é 41% do volume comercializado pelo
ETSP da CEAGESP, um volume muito expressivo, quando consideramos a grande diferenca de volume total
comercializado pelas 2 duas ceasas. A CEASA de Campinas escoa cérca de 25% do volume total de frutas e

hortalicas comercializado pelo ETSP.

Origem e volume da goiaba na CEASA de Campinas

A goiabano vargo

Ano 1999 | 2000 Na pesquisa realizada pelo Ministério de
Volume em toneladas 3783 | 4347 Integracdo Nacional, de julho a agosto de 1998, em
Més de maior movimento margo | janeiro supermercados pau' Istas, a gol abafoi reSpOD.Sével por
Volume do maior més 468 613 2,04% do volume (_1as frutas frescas comerci Ilzadas. Do
Més de menor movimento julho | junlho volume total de gol aba, 1/% estavam sendo vendidas
- embal adas em unidades de compra e orestante agranel. O

Volume do menor mes 209 | 192 yglumetotal mensal levantado foi de 977,6 toneladas. Se
N EIE GRS 6 O 5 3 dividirmos a producao paulista de goiaba de mesa, por
N° de municipios de origem 50 34 doze meses, no ano de 2000, teremos uma
participacao % dos municipios de 86 83 disponibilidade anual de 45.587 toneladas e mensal de

Valinhos e Campinas 3.799 tonel adas e os supermercados escoando 26% da

Fonte: CEASA de Campinas goiaba paulista para mesa

1 A classificagao da goiaba

A norma de classificagd@o € a linguagem de qualidade do produto e a sua adogdo garante transparéncia na
comercializagdo. Na norma de classificagdo do Programa Brasileiro para a Melhoria dos Padrbes Comerciais e de
Embal agens de Hortigranjeiros, tamanho néo € qualidade. Nanormade goiaba o tamanho é caracterizado pelo calibre
dafruta(maior didmetro equatorial dafruta), com um amplitude devariagdo dentro de cadaclassede 10 mm. A
qualidade é definida pelaausénciade defeitos. Os defeitos graves séo aquel es que inviabilizam o consumo do produto,
continuam a se desenvolver depois da colheita, podem ser transmitidos para os produtos da mesma embalagem ou
causam grande desvalorizac&o ao produto. Osdefeitosgravesemgoiabasdo : dano profundo, frutoimaturo, podridéo
e alteragdes fisioldgicas. Esses defeitos devem ser descartados pelo produtor no momento da colheita ou do
embalamento. As tolerancias para defeitos graves existem porgue o produto continua respirando e se transformando
aposacolheita. A caracterizacdo de qualidade ou categoriadevera ser feitanalavouraconsiderando-se aocorrénciade
defeitos leves. Defeitos leves sdo os defeitos que desvalorizam o produto, ndo atingem a polpa do produto e ndo
inviabilizam o seu consumo. Séo defeitoslevesdagoiaba: 1esio cicatrizada, dano superficial, umbigo mal formado,
deformagdo, amassado e manchas. A goiaba classificada deve ter homogeneidade de tamanho e de coloragéo.
Coloracéo em goiaba a sinbnimo de maturagdo. Sao consideradas 3 cores : amarela, verde-amarelada e verde-clara. A
classificacéo da goiaba abrange todo o lote. Goiabas pequenas e grandes, sem manchas e manchadas podem ser
separadas em lotes homogéneos e caracterizadas pela norma de classificagdo. Cada lote homogéneo devera ser
destinado ao seu melhor nicho demercado.

Hoje, amaior parte da classificagdo de mercado esta baseada no nimero de frutas por caixa, que define o tipo da
goiaba. A embalagem padréo é uma caixeta de papeldo de 304 mm de comprimento, 205 mm de largura e 75mm de
altura, com tampa, com 3 quilos d produto. Dizer que uma goiaba é do tipo 12, significa que existem doze frutas de
tamanho semelhante na caixeta. A classificagdo de mercado da goiaba, quando embalada em caixa de papeldo, pode
ser traduzida, para a classe ou calibre da norma de classificacéo.

15 14 13 12 11 10 9
Classe ou calibre 6 6 6 7 7 7 8

Tipo do mercado




Colheitae P6sColheita
A goiaba é uma fruta climatérica, ou sgja, que amadurece ap0s a colheita, apresenta alta taxa respiratoria, ata
producdo de etileno e alta sensibilidade a este hormdnio. Por estes motivos apresenta curto periodo de conservagao
necessitando ser comercializadarapi damenteapdsacol heita.

E necessériolembrar queaméximaqualidade do fruto éobtidano momento dacol heita. A perdadequalidadeaposa
colheita esta relacionada, principamente, com danos mecanicos, amadurecimento e senescéncia, perda de &gua e
podriddes. Portanto, todos os cuidados devem ser no sentido de minimizar estascausasde perda.

A goiabaémuitofragil, facilmente danificadapor manuseio inadequado durante e apdsacolheita. O produtor deve
adaptar as condi¢des de sua propriedade de tal modo que ndo cause dano nas frutas. Importante salientar que os danos
mecanicos além de depreciarem a aparéncia da fruta constituem-se em porta de entrada para patdgenos e estimulam a
producéo de etileno acel erando 0 amadurecimento. Pequenosimpactos, mesmo que ndo causam ferimentos, interferem na
fisiologia da fruta fazendo com que amadurecam antecipadamente. Diversas técnicas podem ser empregadas visando
retardar o amadurecimento, mas certamente, a mais eficiente de todas é a refrigeracdo. Goiabas armazenadas sob
temperatura de 8-10°C e 80-90%UR podem ser conservadas por até 15 dias. O produtor/comerciante que efetua a
comercializacdo de suas goiabas sob refrigeracdo garante um diferencial de qualidade de seu produto em relacdo aos
demais.

O emprego de atmosferamodificadavem encontrando espaco no mercado de goiabas. Constitui-se em colocar uma
ou mai s goiabas em sacos plasticos constituindo-se as chamadas embal agens de varejo. Esta préticatem basicamente dois
objetivos. O primeiro deleséagregar valor, pois, a ém de proporcionar mel hor aparénciaao produto e maior comodidade ao
consumidor, permiteinserir diversasinformagdesno produto final, taiscomo: marca, datadevalidade, valoresnutricionais,
local de origem, etc. Este € um conceito muito difundido atualmente no mercado varejista e em franca expansao para os
diversos produtos horticol as. Outro objetivo desta prética € o aumento do tempo de conservagdo em fungdo damoadificacédo
da atmosfera no interior da embalagem. Para que se obtenha bom resultado de manutencéo da qualidade é necessario
desenvolver testes para cada situacdo levando em conta o nimero de goiabas na embalagem, dimensdes da embal agem,
temperaturade armazenamento etipo defilme plastico aser utilizado. Atualmente, existe umagrande quantidade defilmes
especiais para embalagem de vegetai s que permitem obter uma correta composi ¢ao gasosa ho interior da embal agem, de
acordo com as necessidades do vegetal. Tem-se verificado no mercado goiabas envoltas em filme plastico, embaladas a
vécuo. Esta técnica, apesar de proporcionar boa aparéncia causa anaerobiose no interior da embalagem prejudicando o
amadurecimento dafruta. Emalgunscasosleva, inclusive, aateracdo do sabor.

O uso de ceras € outratécni ca que pode ser incorporadaem pés-col heita de goiabas. Além de proporcionar melhor
aparénciadevido ao aspecto lustroso, acerapode aumentar 0 tempo de conservacdo por modificar acomposi ¢ao gasosano
interior dagoiaba, diminuir aperdade dguae retardar o amadurecimento. Haatual menteinimeras marcas de ceraabase de
carnaliba, que podem ser aplicadas em produtos que se consome sem descascar. Ha hecessidade de adaptar equipamentos
normal mente usados paraoutrasfrutas, visando o beneficiamento e aplicagéo de ceraem goiabas.

Ha inimeros reguladores vegetais que tem capacidade de retardar 0 amadurecimento e aumentar o tempo de
conservacdo de goiabas, porém verifica-se maior potencia no uso do 1-Methilciclopropeno (1-MCP). Trata-se de um
produto novo, ainda em fase de testes e que, provavelmente, estara disponivel no mercado até final do ano de 2002. A
empresaque detém sua patente € aRohm and Hass. Em estudosrecentesrealizados naUniversidade de Sdo Paulo (ESAL Q-
USP) com uso de 1-MCPfoi possivel aumentar em até 100% o tempo de conservacao de goiabas vermel hasem temperatura
ambiente. Seu principal efeito énoretardo do amadurecimento.

A principal doenca gque ocorre em pds-col heita de goiabas é a antracnose. Em estudos realizados na ESAL Q-USP
verificou-se controle eficiente desta podriddo pel o uso do fungicida procloraz. Entretanto, ndo haregistro do mesmo para
uso em goiaba. Portanto, um conjunto de cuidados e técnicas podem ser empregadas em pds-col heita de goiabas visando o
obtencdo deum diferencial de qualidade no competitivo mercado defrutasehortalicas.




ARA R AS DAS PRICIPA DADES DE GOIABA
Variedade | cor dapolpa| formato |rugosidade [,.q0 medio (g) sabor
dacasca
Ogawa n°1 ovalado |[pouco asperal 230 doce
Ogawa n°2 ovalado lisa 200 doce
Ogawa n°3 ovalado lisa 250 pouco doce
Kumagai ovalado rugosa 300 doce
Pedro Sato oblongo rugosa 300 doce
Yamamoto oblongo rugosa 300 doce
Sassaoka achatado rugosa 400 doce
Sassaoka achatado rugosa 400 doce
Chinesa oblongo rugosa 400 doce
Paluma oblongo rugosa 180 acido
Variedade Paluma Kumagai ngg‘; asoalfg - ng;cslasz)al:g ©
tipo de poda continua dréstica continua drastica
ensacamento n&o ensacada ensacada n&o ensacada ensacada
producéo ano todo
é?;ﬁ g]zils janeiro a margo 2° semestre 20 semestre
principal Jaboticabal ) i i
regido produtora Catanduva Campinas Jaboticabal Campinas
Araraquara
destino principal industria mesa e exportacéo | mercado popular mesa fino

proximidade do

baixo custo de

proximidade do

cor da polpa

vantagem &)
da regido industrias locais ~ mercado produgéo ~ mercado
clima mais ameno estrutura de. clima mais ameno
comermallza(;ao
desvantagem problemas urbanizacdo problemas urbanizagao
daregido fitossanitarios crescente fitossanitarios crescente
merﬁ;ciigildrgemo comprometida se nég
erspectivas D (e N&o compete com a| ouver melhoria uercado
persp (sob contrato) compeels de qualidade crescente
goiaba asiatica
na exportagao
vermelha branca vermelha vermelha

Pedro Sato

Principais Variedades

Paluma

Sassaoka




GRUPO OU COR DE POLPA SUB-GRUPO OU COR DA CASCA

Branca Vermelha Amarela Verde amarelada  Verde clara

CLASSE OU CALIBRE (DIAMETRO)

(de5a<6cm) (de6a<7cm) (de7a<8cm) (de8a<9cm) (de 9 a <10 cm) (>=que 10 cm)

DEFEITOS GRAVES
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Podridao Dano profundo Imaturo Alteracdes fisioldgicas

DEFEITOS LEVES

Amassado Umbigo mal-formado  Dano superficial Leséo cicatrizada

manchas  Deformagéo




A valoracao da goiaba

Do atacado para a producéao.(1)
A ordem seguida pelo atacadista na conversa com o produtor para decidir sobre a compra da goiaba, mostra
bem como funciona avaloragdo do produto:
E feito tratamento fitossanitario adequado?
Os frutos sdo ensacados?
Qual a cor da polpa ( Brancaou Vermelha) ?
Qual avariedade?
Faz a classificagdo e selecéo?
Quais os calibres?
Qual é o periodo de produgéo?
Sabe colher de acordo com a cor da casca?
Qual aregido produtora? Distancia?
Qual o tipo de transporte utilizado? Carga seca ou refrigerada?
Como séo carregadas no caminhao?
Qual embalagem sera utilizada? A qualidade da embalagem € boa?
Do r%ultado desse levantamento dependera a deciséo do atacadista de compra do produto..
Frutos ensacados valem mais que frutos ndo ensacados. O atacadista sabe que o fruto ensacado tera um
aspecto visual melhor e menor aplicacdo de agrotdxicos.
- A polpavermelha € mais val orizada que a pol pa branca.
As variedades de mesa vermel has, de casca crespa, sdo as mais valorizadas.
Variedades de mesa vermelhas, de casca lisa, frutos pequenos,como a Ogawa, mais frageis na pés
colheitade frutos, estdo perdendo o0 seu espago e s6 encontram um bom mercado nafalta de outra
goiabavermelha.
Quanto maior agoiabamaior o seu valor. Existem 3 classesde valor : calibre 5, calibre 6 e calibre 7 e
maiores. Quanto maior a goiaba maior o seu valor.
Regularidade de oferta acrescenta valor.
Volume de oferta acrescentavalor.
A proximidade do mercado acrescenta valor.

Outro levantamento foi feito, com os maiores atacadistas, descobrir quem compragoiaba, quanto compracada
segmento, o tamanho preferido e as principais reclamagdes dos compradores. A maioria dos atacadistas
entrevistados destinam a metade ou mais de suas vendas para os supermercados. O volume de venda para 0s
supermercados variou de 5 a400 caixetas, paraosfeirantes de 5 a 200 caixetas, para os distribuidores de 20 a200
caixetas e paraoutros atacadistas de 100 a 150 caixetas. Um caminh&o pequeno de 4.000 kg de goiaba pode trazer
1.300 caixetas de goiaba. Se considerarmos os limites de compra por tipo de comprador, €le sera suficiente para
abastecer de 20 a 3 supermercados, de 260 a 6 feirantes, 13 a 9 atacadistas, de 65 a 6 distribuidoras. Os calibres
preferidos pel os supermercadistas sdo aqueles maiores que 7 e 8, o distribuidor aceita calibres menores e para o
feirante o calibre variacom alocalizacéo dafeira. Asreclamagdes dos compradores citadasforam o peso incorreto
nacaixa, amisturade coloracéo, amisturade calibres, amaturagao excessivae 0s danos mecani cosagoiaba.

Doatacadoparaovareo(1)

A classificaco identifica e caracteriza o produto através de par@metros mensurdvels, garantindo a
homogeneidade do |ote em tamanho e qualidade.Goiabas de diferentes padrdes e variedades podem ter o mesmo
valor. A caracterizagdo do produto em classes de valor foi trabalho desenvolvido pelo Grupo de Automagéo e
Rastreabilidade, composto pela ABRAS-Associacdo Brasileira de Supermercados, EAN-Associagdo de
Automacao e aCEAGESP, com o objetivo de estabel ecer um cddigo parao produto agranel, referencial interno de
preco paraovarejo, paraavendadagoiabaagranel. O valor dagoiabavariacom acor dapolpa: brancaou vermelha
; com o tamanho: pequeno, médio e grande e com aqualidade. O tamanho considerado pequeno éde calibre5 (
classificacdo demercado tipos 16,17 e 18) ; o tamanho médio é de calibre 6 (classificacdo de mercado tipos 14 e 15)
eotamanho grandeédoscalibre 7 emaiores( classificagdo demercadotipos 10, 12 e 13). A qualidade que consegue
diferenciar aqualidade dagoiabapodesedividida emduas; aprimeiraenglobaas categoriasextrael easegundaa
categoriall. Foram estabelecidos 12 grupos de valor paraa goiabavendidaagranel nos supermercados, resultado
damultiplicacdo de 2 coresde pol pa, 3 gruposdetamanho e 2 gruposde categoriade qualidade.




A melhor qualidade da goiaba acontece no momento da sua colheita. Todos os esfor¢os na colheitae pos-
colheita existem para conservar a qualidade do fruto intacta do momento da colheita ao consumidor. A
embal agem deve proteger o fruto, possibilitar asuamovimentacdo, caracterizar o fruto easuaorigem, atravésdo
seu rétulo eexpor o fruto no momento de suavenda.

As novas normas do Ministério da Agriculturaexigirdo embalagens paletizaveis, submdltiplas de 1,00 m X
1,20 m, que podem ser retornaveis ou descartavels. Se retornaveis devem ser higienizadas, se descartaveis
devem ser reciclaveis ou de incinerabilidade limpa. A quase totalidade das embal agens de goiaba, atualmente
utilizadas, ndo obedecem a estas normas.

Atacadistas de goiaba
A producdo € fragmentada, pulverizada e especiaizada. O varejo precisa do mix dos produtos todos os dias,
em guantidades pegquenas, volumes menores que a colheita diaria de um produtor de tamanho médio.
Na cadeia de producéo de frutas e hortalicas frescas o atacado é um elo indispensavel. Na combinac&o de do
produtor com o atacadista, o trato pode ser prego feito ou consignacdo. No trato com prego feito o atacadista
normal mente se responsabiliza por todas as despesas fora da propriedade. No trato de venda por consignagao,
0 atacadista age como o corretor da mercadoria e o produtor arca com as despesas de frete, descarga,
comissdo de venda e corre 0 risco junto com o atacadista. A modalidade de compra varia com a escassez do
produto, com a confiabilidade do produto e do produtor, com a marca do produtor no mercado. Quanto mais
cobicado o produto no mercado, mais ofertas de compra a prego feito o produtor obtera.

Principais Atacadistas que Comercializam Goiaba Na CEAGESP Principais Atacadistas que Comercializam Goiaba Na CEASA de Campinas
Nome Endereco |Telefone(11)| e-mail/site Nome Endereco |Telefone(19) Pavilhdo
AgIolStl MGEEMODL3T Sk Masakati Siraiama D/46-MLC MLC
érci MFE B-MOD133 3641-0246
Gomercio|de|FrutasiVetor José Carlos Ramos de Souza C/51-MLC MLC
VAL Frutas MFE B-MOD43 3832-9375 frutasval@uol.com.br K
Kazuto Setogushi B/12-MLC 3746-1539 MLC
Sociedade Agricola Roial Ltda. MFE B-MOD44/48 3835-2035 soagrofrutas@uol.com.br
. L Mauro Yoshinori Fujimoto F/23-MLC MLC
Comercial H. Shimizu MFE B-MOD53/57 3832-2587
Itu Comércio de Frutas Ltda. MFE B-MOD83/87 3831-3210 Agro Cial Takeda Ltda. ERiBa 3746-1568 MLC
Aguai Comércio de Frutas e Legumes Ltda.MFE B-MOD110/116 | 3834-9805 Natal Broto D29-MLC MLC
Ponte Preta Comércio de Hortifruti Ltda.  [MFE B-MOD212/214| ~ 3831-8472 pontepretach@ig.com.br Américo Nechio e Eduardo Nechio Cl34a36 MLC
Comercial Agricola Jaguaré Ltda. MFE B-MOD309/310|  3832-4117 Biakudo Tsunetoni F/12-MLC 3746-2249 MLC
Comércio de Frutas Leal Ltda. MFE B-MOD439/441|  3836-1878 J. C. Coelho Campinas - ME D/44-MLC MLC
Setuo Kondo MFE B-MOD431/435| ~ 3834-3548 Alcides Scabello B/09-ML02 ML 04
Grupo Pessinil MFE B-MOD10 3832-1686 www.grupopessini.com.br Oswaldo Dessunte AB/13-ML 04 ML 04
OSi i istribui - 3831-8109
Espésito Comercial e Distribuidora Ltda.  |[MFE B-MOD150/191 Scabello Valinhos Com. F. Ltda. CD/07-09 ML 04 3746-1594 ML 04
Satake e Cia. Ltda. MFE B-MOD333 3832-2411
José Camilotti ME CD/04-05 ML 04 3746-1545 ML 04
Notria MFE B-MOD356/357| ~ 3832-2755 -
. Cial. de F. e L. Scabello e Cunha Ltda. AB/23/24-ML 04 3746-2647 ML 04
Benassi Sdo Paulo - Imp. e Exp. MFE B-MOD133 3832-4774
i C/15 e D/14-17 3746-1598
Soagro Sociedade Agricola Royal MFE B-MOD44/a8|  3832-6223 Luiz Mauro Scabello ME e ML 04
Aragatuba Ltda. Comércio de Frutas. MFE B-MOD73/102 |  3836-6247 Benassi Comércio de Hortfrutigr. Ltda. Boxes 10-11-11A 3736-1013 GP
Luma Com. e Distr. de Frutas Ltda. MFE B-MOD145/146| ~ 3832-2703 Casa da Uva Comércio de Frutas Ltda. Box 22 3746-1200 GP
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